
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pakiet Premium - Sala Weselna Laguna 
Pakiet Premium to idealna oferta dla par młodych, które pragną zorganizować wyjątkowe 

wesele bez konieczności martwienia się o szczegóły. Nasz zespół zadba o każdy element 

przyjęcia - od powitania gości po eleganckie podanie potraw. Gwarantujemy najwyższą 

jakość obsługi, wyśmienite menu oraz luksusową oprawę, która spełni oczekiwania nawet 

najbardziej wymagających gości. 

Cena: 527 zł/osoba 



Pakiet Premium zawiera: 

- Powitanie chlebem i solą 

- Toast winem musującym z rozbijaniem szkła przez parę młodą 

- Bellini lub Prosecco za dopłatą (15 zł/os.) 

- Obiad weselny: zupa i danie główne podawane na półmiskach (2,5 porcji mięsa na osobę) 

- Deser 

- Zimna płyta serwowana na stole szwedzkim 

- Trzy kolacje (serwowana, wiejska w formie bufetu, serwowana) 

- Tort weselny, ciasta i mix ciasteczek 

- Napoje nielimitowane: soki, woda, kawa, herbata 

- **Napoje gazowane: Pepsi, Pepsi Max, Mirinda, Seven Up ** 

- **Alkohol bez ograniczeń: wino białe i czerwone, wódka** 

- Stół lemoniad i owoców, fontanna czekoladowa 

- Apartament dla nowożeńców oraz pokój 3- i 4-osobowy gratis 

- Podświetlany napis LOVE 

- Lustro lub sztaluga na rozpiskę gości 

- Pokrowce na krzesła z kokardą w kolorze szarym 

- Martinówka z kulą z białych róż, szary bieżnik i serwetka z szarej tkaniny na stół 

- Zestaw naprawczy-koszyk ratunkowy w każdej toalecie 

- **Dla wesel powyżej 160 osób stół wiejski lub stół słodkości gratis** 

Menu - Rozpoczęcie przyjęcia 

- Powitanie chlebem i solą 

- Toast winem musującym z tłuczeniem szkła przez nowożeńców 

Obiad Weselny 

Zupa (do wyboru) 

• Złoty rosół wołowo-drobiowy z makaronem lub pierożkami mięsnymi 

• Krem z białych warzyw i chipsem z boczku 
 

 
Danie główne podawane na półmiskach 6 do wyboru (2,5 porcje mięsa na osobę) 
 

• Rolada wołowa nadziewana lub pieczeń wołowa 

• Kulki drobiowe z niespodzianką 

• Dramsztyk pieczony owinięty boczkiem  

• Rolada drobiowa ze szpinakiem i serem feta 

• Sakiewka ze schabu faszerowana pieczarkami i żółtym serem 

• Kotlet schabowy panierowany 

• Polędwiczki wieprzowe faszerowane boczkiem, ogórkiem i papryką 

• Kotleciki mielone z suszoną śliwką lub Grillowany ser Hallumi 

• Ryba w musie cytrynowym (dla wesel w piątek) 

• Rolada drobiowa z suszonymi pomidorami i serem mozzarella lub devolaille z masłem i 

pietruszką 



Dodatki 

• Kluski śląskie 

• Ziemniaki ze szczypiorkiem i masłem 

• Pieczone ziemniaki w ziołach 

  Sosy: 

• Aromatyczny sos pieczeniowy jasny lub ciemny 

• Sos szefa kuchni 

- **Surówki (4 do wyboru):** 

• Buraczki tarte z chrzanem 

• Surówka z marchewki z pomarańczą lub jabłkiem 

• Kapusta czerwona z jabłkiem i cebulką 

• Lekka surówka z kapusty pekińskiej 

• Mizeria ogórkowa 

• Surówka z kapusty białej a la Colesław 

• Młoda kapusta zasmażana z koperkiem (sezonowo maj-lipiec) 
 
 

Deser 

- **Jedna pozycja do wyboru:** 

• Deser lodowy z bitą śmietaną i musem truskawkowym 

• Szarlotka na ciepło z gałką lodów i bitą śmietaną 

• Deser monoporcja 
 
 

Zimna Płyta 

- **10 Pozycji do wyboru:** 

• Szynka nadziewana kremem chrzanowym 

• Śledź w śmietanie 

• Pomidor z mozzarellą z nutą bazylii 

• Nadziewane roladki z szynki ze słonecznikiem 

• Melon z szynką parmeńską 

• Jajka w sosie tatarskim 

• Kolorowe koreczki marynowane 

• Deska serów: sery żółte i góralskie 

• Różnorodne wędliny i kiełbasy 

• Croissanty z wytrawnymi nadzieniami 

• Roladki szpinakowe z łososiem 

• Babeczki z pastą łososiową 

• Roladki z oscypka z żurawiną 

• Przekąski z ciasta francuskiego 



Sałatki do wyboru 

Sałatki na stole szwedzkim (3 do wyboru) 

• Sałatka z burakiem i kozim serem 

• Sałatka grecka 

• Sałatka Gyros 

• Sałatka z kurczakiem, kukurydzą i ananasem 

• Sałatka z rukoli, gruszki z serem gorgonzola 

• Sałatka z tuńczykiem 

Kolacje 

     I Kolacja: 

• Łosoś na parze, talarki ziemniaczane, surówka z kapusty pekińskiej i selera. 

• Karczek z tabasco i pieczarkami podawany z ziemniakami i surówką z kapusty kiszonej 

• Szaszłyki drobiowe w cieście piwnym purée ziemniaczanym i surówka z curry. 

- II Kolacja (wiejska, serwowana w formie bufetu):* 

Szef kuchni wraz z kelnerami przygotowują i rozkłada bufet, serwując go gościom w 

elegancki sposób. 

• Golonka 

• Żeberka w miodzie 

• Szaszłyki 

• Karczek 

• Ziemniaki opiekane 

• Kartacze z mięsem 

• Pierogi mix (ruskie, z kapustą i grzybami, z mięsem) 

• Sos pieczeniowy 

• Kapusta zasmażana 

Lub 

 Udko z kaczki z pieczonymi ziemniaczkami i buraczkami na ciepło 



-**III Kolacja:** 

• Pikantny bogracz z chlebem wiejskim lub Strogonof z warzywami 

• Barszcz czerwony z krokietem mięsnym lub naleśnikiem po kasztelańsku 

Napoje 

- **Napoje nielimitowane:** 

• Soki (pomarańczowy, jabłkowy) 

• Woda mineralna niegazowana z miętą i cytryną 

• Kawa i herbata serwowane z expresu  

- **Napoje gazowane:** 

• Pepsi, Pepsi Max, Mirinda, 7Up (gratis) 



Alkohol 

- **Wódka, wino białe i czerwone nielimitowane:** 
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